
RESTAURANT & BAR

Coca-Cola¹ ² 6 Flasche

Coca-Cola Zero Flasche

Fanta¹ ² Flasche

Sprite¹ ² 6 Flasche

Acqua Morelli 
(naturale/frizzante)

Tafelwasser (feinperlig/still) 
Thomas Henry Flasche

Bitter Lemon7
Ginger Ale¹
Tonic

Ice-Tea²	
Pfirsich

Red Bull9

0,2l

0,2l

0,2l

0,2l

0,25l 

0,75l

0,4l

0,2l

0,4l

0,25l

SOFTDRINKS
3,50
3,50
3,50
3,50
3,00
7,00
3,90
3,90

4,50

4,50

Princess
Vanillesirup, Coconut Cream, 
Sahne, Maracuja- & Orangensaft

Vitaminschock
Bananen-, Maracuja-, 
Ananassaft & Sahne

8,00 

8,00 

COCKTAILS  0,0%

Diesdorfer Saft	
Apfel naturtrüb, Orange, 
Ananas, Rhabarber

Diesdorfer Nektar	
Banane, Sauerkirsche, 
Maracuja, Mango

Schorle	
Apfel, Rhabarber,
Maracuja, Sauerkirsche 

3,20

3,20

4,50

FRUCHTSÄFTE
0,2l

0,2l

0,4l 

Himbeer-Melone Limo 
Soda, Sirup, Wassermelone

Limette-Minze Limo 
Soda, Sirup, Limette, Minze

Mango-Maracuja Limo
Soda, Sirup, Orange, Minze

5,50

5,50

5,50

LIMONADEN
0,4l

0,4l

0,4l 

3,90
5,90
3,80
5,80
4,60
6,80

König Pilsener

Alster	

Wendland-Bräu (Bio)
Festbier Typ Märzen 
Ökologisch, unfiltriert & 
nicht pasteurisiert 	

FASSBIER
0,3l

0,5l

0,3l 

0,5l

0,3l

0,5l

4,00 
4,00 
4,00 

5,50 

5,50 

5,50
 

4,50

Heineken
Diebels Alt 
Krombacher 0,0%
Benediktiner
Weissbier Naturtrüb

Benediktiner	   
Weissbier Dunkel

Benediktiner	   
Weissbier alkoholfrei

Somersby
Apple-Cider

FLASCHENBIER
0,33l

0,33l

0,33l

0,5l 

0,5l

0,5l

0,33l

Piña Colada
Bacardi, Coconut Cream, 
Sahne, Ananassaft

Sex on the Beach
Vodka, Peachtree, 
Zitronen-, Orangen- & 
Maracujasaft, Grenadine

Erdbeer-Mojito
Havana Club 3 J., Minze, 
Erdbeersirup, Lime-Juice, Soda

Caipirinha
Cachaça, frisch gepresste 
Limette, Rohrzucker, 
Lime-Juice

Mojito
Havana Club 3 J., Minze, 
frisch gepresste Limette, 
Zucker, Lime-Juice, Soda

Berry-Mojito
Bacardi Razz, Himbeeren, 
Himbeersirup, Limette, 
Lime-Juice, Soda

Maracuja Mojito
Orange, Limette, Rohrzucker, 
Minze, Havana Club 3 J., 
Maracujasirup, Soda

COCKTAILS
8,90

8,90

8,90

8,50

8,90

8,90

8,90

0,25l

0,25l

0,25l

0,25l

0,25l

8,00

8,00

8,00

8,00

8,00

Aperol Spritz
Prosecco, Aperol, 
Soda, Orange

Sarti Spritz
Prosecco, Sarti Rosa, 
Soda, Limette

Rosato Spritz
Ramazzotti Aperitivo Rosato, 
Prosecco, Soda

Wild Berry Lillet
Lillet, Wild-Berry, Beeren

Hugo Spritz
Prosecco,
Holunderblütensirup, Soda

SPRITZ & CO.

5,50

5,50

5,50

6,70

6,70

6,80

Frizzantino	
lieblich, spritzig

Frascati	
trocken

Pinot Grigio
fein, fruchtig

Müller Kerner Kabinett
halbtrocken, weich, rund, 
fruchtig	

Grau Burgunder
trocken, saftig, feiner Schmelz, 
Pfirsichnote

Blanc de Noir
frisch, fruchtig, Himmbeernote

WEISSWEIN
0,2l

0,2l

0,2l

0,2l

0,2l

0,2l

5,50

5,50

6,70

6,70

6,70

ROTWEIN
Lambrusco 
lieblich, spritzig

Chianti
trocken, mild

Nero D'Avola
trocken, mit viel Charakter

Dornfelder
trocken

Spätburgunder
halbtrocken		
	

0,2l

0,2l

0,2l

0,2l

0,2l

6,70Rosé Spätburgunder
halbtrocken, leichter Weißherbst,
leichte Säure & frische Restsüße

ROSÉ
0,2l

3,50
25,90

Prosecco
Prosecco Flasche 

PROSECCO
0,1l

0,75l

Korn-Fanta
Gin-Tonic
Vodka Lemon
Bacardi-Cola
Bacardi Razz-Sprite
Havana-Cola
Malibu-Maracuja
Goldkrone-Cola
Jack Daniels-Cola
Havana 7 J.-Cola
Vodka-Red Bull
Und viele mehr...

LONGDRINKS
7,00
7,00
7,00
7,00
7,00
7,00
7,00
7,00
8,00
8,00
8,00

4cl mix

Einfach Scannen 
für mehr Infos

FLASCHENWEINE 
Bei Interesse fragen Sie gerne
unsere Servicemitarbeiter 

DIE KARTE ÖFFNUNGSZEITEN:
Montag:                                      	 Ruhetag
Dienstag – Donnerstag, Sonntag: 	 11.30 Uhr – 22.30 Uhr
Freitag – Samstag:		  	 11.30 Uhr – 23.00 Uhr

RESERVIERUNGEN UND BESTELLUNGEN UNTER:
03901 477 212

KÜCHENZEITEN:
Dienstag – Sonntag 	 11.30 Uhr – 21.30 Uhr

MOBIL:
0160 9220 0963

September 2026



PASTA
RIGATONI BOLOGNESE
mit pikanter Hackfleisch- 
Tomaten-Sauce & Parmesankäse

RIGATONI & MOZZARELLA  
mit Tomaten-Kräuter-Sauce, 
dazu Mozzarella & Rucola-Pesto

RIGATONI & SPINAT  
in leichter Gorgnzola-Sauce, mit frischem 
Baby-Spinat & Parmesankäse

LASAGNE «À LA CASA»
Nudelauflauf mit Hackfleisch,  
mit Tomaten-Sahne-Sauce &  
Käse¹ überbacken

PAPPARDELLE & TRÜFFEL  
breite Eiernudeln in delikater 
Trüffel-Sahne & Parmesankäse

PAPPARDELLE & LACHS
mit frischem Lachs in leichter  
Gorgonzola-Sauce, mit frischem
Baby-Spinat & Cherry-Tomaten

PAPPARDELLE «ANGELO»
breite Eiernudeln mit Garnelen  
in leichter Knoblauch-Sahne- 
Sauce & Parmesankäse

AMADEUS-NUDELPFANNE
bunte Nudeln in cremiger Bolognese-
Sahne-Sauce & mit Käse¹ überbacken

13,50

14,90 

14,90 

14,90 

17,90 

18,90 

17,90

17,50 

TOMATENCREME-SUPPE  
mit Sahnehaube & Pizzabrotstange

BRUSCHETTA «TOSKANA»  
geröstetes Ciabatta-Brot mit Tomaten, 
Olivenöl, Kräutern, Crema di Balsamico, 
Rucola & Schafskäse

CHIMICHURRI    
kalter argentinischer Dip aus Zwiebeln, 
Paprika, Knoblauch, frischen Kräutern, 
Gewürzen & Öl, dazu knuspriges Röstbrot

BURRATA   
edler Büffel-Mozzarella auf einem 
Rucola- Salat-Bett, mit Cherry-Tomaten, 
Rucola-Pesto, Meersalz, Crema di 
Balsamico, Olivenöl & knusprigem Röstbrot

GEBACKENER SCHAFSKÄSE  
mit Kräutern, Rosmarin, Cherry-Tomaten, 
Olivenöl, roten Zwiebeln & frischem 
Knoblauch, im Steinbackofen gebacken, 
dazu geröstetes Ciabatta-Brot

CAMEMBERT-ECKEN  
paniert, auf Frenchtoast mit Salatbeilage,  
dazu Knoblauch-Dip oder Preiselbeeren

PANIERTER KÄSE  
panierter Gouda mit Salatbeilage & 
Knoblauch-Dip

PIZZA-BROT   
mit Oregano & Olivenöl, dazu Knoblauch-
oder Kräuter-Dip

PIZZA-BROT SPEZIAL   
mit Käse überbacken, dazu Knoblauch- 
oder Kräuter-Dip

6,90

8,90

7,90  

13,50

13,90 

13,50 

13,50

8,00

9,50

STARTER
26,90 

32,90

34,90 

22,90 

23,90 

17,90 

RUMP-STEAK 220g
vom Lavastein-Grill, mit frischen Fritten,
Chimichurri & Knoblauchbutter

RUMP-STEAK XL 320g
vom Lavastein-Grill, mit gebackener 
Kartoffel, Kräuterquark,
Chimichurri & Knoblauchbutter

RIB-EYE-STEAK 400g
vom Lavastein-Grill, gut marmoriert,
saftig und zart, mit gebackener Kartoffel, 
Kräuterquark, Chimichurri & 
Knoblauchbutter

GRILL-TELLER 350g
Hähnchenbrust, Schweinemedaillon 
& Hacksteak, dazu frische Fritten, 
pikanter Dip & Knoblauchbutter

HÄHNCHENBRUST-FILET 300g
saftig gegrillt, mit frischen Fritten, 
Kräuterquark, Knoblauchbutter &
Salatbeilage

BBQ BACON BURGER 
saftiges Beef-Pattie 150g, regionales  
Brioche-Brötchen, Salat, BBQ-Sauce,
krosser Bacon, Tomaten, rote Zwiebeln, 
dazu Honig-Senf-Mayo & wahlweise 
frische Fritten oder Wildkräuter Salatmix

STEAK & BBQ
LACHSFILET-STEAK «MEDITERRANE ART» 250g
norwegischer Premium-Lachs vom Grill, 
serviert mit gebackener Kartoffel, Kräuter-
quark, Salatbeilage & frischem Knoblauch 
in Olivenöl

LACHSFILET-STEAK «LADY-ART» 250g
norwegischer Premium-Lachs vom Grill, 
mit Broccoli-Röschen, Kroketten, 
Sauce Hollandaise & Knoblauchbutter

GARNELEN-KNOBLAUCH-PFANNE
Riesen-Garnelen ohne Schale,  
mit Zwiebeln, Kräutern, Cherry-Tomaten, 
Olivenöl, Weißwein, frischem Knoblauch 
& Frühlingszwiebeln, dazu knuspriges 
Röstbrot

24,90

24,90

26,90

FISCH UND MEER

QUALITÄT UND FRISCHE
Bei uns wird täglich alles frisch in-house

zubereitet. Von unseren Startern bis zu den 
Pizzen, mit hochwertigen Zutaten und lange 
gereiftem Teig, bieten wir authentische und 

ehrliche Küche. 

mit Liebe ihr Amadeus

VEGETARISCH
AMADEUS-POTATO  
gebackene Kartoffel mit frischem Baby-
Spinat & Schafskäse in Sahne-Sauce, mit 
Käse¹ überbacken 

CHAMPIGNON-PFANNE   
frische Champignonköpfe mit Knoblauch, 
Frühlingszwiebeln, Paprika, frischen 
Kräutern, dazu Knoblauch-Dip und 
Pizzabrotstange

BROCCOLI-GRATIN  
Broccoli-Röschen in hausgemachter 
Creme-Sauce & mit Käse¹ überbacken, 
dazu Pizzabrotstange

14,50 

15,50

14,90

AMERICAN-CHICKEN-SALAT
Wildkräuter Salatmix mit Tomaten, Mais,  
gekochtem Ei & kross paniertem  
Hähnchenbrustfilet in Streifen

AVOCADO-SALAT   
Wildkräuter Salatmix mit frischer Avocado,
Cherrytomaten, Rote Bete, Orangenfilets &
Walnüsse

MEDITERRANO-SALAT   
Wildkräuter Salatmix mit Tomaten, 
Paprika, Gurke, roten Zwiebeln, 
Oliven4 & Schafskäse

CAESAR-SALAT
Wildkräuter Salatmix mit Tomaten, 
Kräuter-Croûtons, gegrilltem 
Hähnchenbrustfilet 200g &
Parmesan

TEXAS-BEEF-SALAT
Wildkräuter Salatmix mit Tomaten, Mais, 
roten Zwiebeln, Rinder-Steak-Streifen 200g 
vom Grill, roten Kidney-Bohnen, 
Röstzwiebeln & Kräuter-Quark-Dip

17,50 

18,50 

16,50 

18,90 

19,90 

  

SALATE

Zu jedem großen Salat servieren wir eine 
ofenfrische Pizzabrotstange & eines der folgenden 

Dressings nach Wahl: 
 

Knoblauch-Dressing (cremig-würzig)
Haus-Dressing (Vinaigrette Art - Essig, Öl, Senf)    

PIZZA
11,50

13,50 

14,50 

14,90 

15,50 

15,90 

14,50 

15,50

15,50

16,90 

15,90 

15,50 

15,50

MARGHERITA  
Tomaten-Sauce & Fior di Latte¹ 

FUNGHI  
Tomaten-Sauce, Fior di Latte¹, 
frische Champignons & Oregano 

SALAMI
Tomaten-Sauce, Fior di Latte¹ & Salami

CAPRI
Tomaten-Sauce, Fior di Latte¹, Salami,
Vorderschinken² ¹0 & Champignons 

SPINATO  
Schmand-Creme, Fior di Latte¹, 
frischer Baby-Spinat, Knoblauch

DRACULA 
Tomaten-Sauce, Fior di Latte¹, pikante Salami, 
Vorderschinken² ¹0, Paprika, scharfe
Peperoni, rote Zwiebeln & Knoblauch

PICCANTE
Tomaten-Sauce, Fior di Latte¹ 
& pikante Salami

VIER KÄSE  
Gouda, Fior di Latte, Gorgonzola, Parmesan

BIANCA   
Schmand-Creme, Fior di Latte,
Camembert, Waldfrüchte

BURRATA  
Tomaten-Sauce, edler Büffel-Mozzarella, 
Tomaten-Scheiben, Rucola, Crema di 
Balsamico & Rucola-Pesto-Topping

PARMA
Tomaten-Sauce, Fior di Latte¹, 
Bauern-Schinken, Rucola, Olivenöl
& Parmesan

ZINGARA
Tomaten-Sauce, Fior di Latte¹, Salami, 
milde Peperoni, Schafskäse & Oliven

VERDI
Tomaten-Sauce, Fior di Latte¹, Champignons,  
rote Zwiebeln, Olivenöl, Broccoli, Tomaten, 
frischer Baby-Spinat, Knoblauch 
& Parmesan

VegetarischVegan ScharfZeichenerklärung

alle Preise inkl. Bedienung & ges. MwSt.

ZUSATZSTOFFE/ALLERGENE

(1) mit Farbstoff • (2) mit Antioxidationsmitteln
(3) mit Geschmacksverstärkern • (4) mit Schwärzungs-
mitteln • (5) mit Phosphat • (6) koffeinhaltig 
(7) chininhaltig • (8) enthält eine Phenylalaminquelle 
(9) mit Taurin • (10) enthält Konservierungsstoffe

Sehr geehrte Gäste,
sollten Sie weitere Fragen zu enthaltenen Zusatzstoffen, 
Inhaltsstoffen & Allergenen haben, wenden Sie sich gern 
an unser Personal oder verlangen Sie nach unserem 
Flyer für deklarationspflichtige Zusatzstoffe 
und Allergene.

Service-/Verpackungspauschale (Nachhaltig): 2,00

3,50 

3,50 

3,50 

2,70

2,50         

3,50

2,50    
         

2,50 

5,00 

5,00 

6,50

6,90

4,00

5,50

TOPPINGS & C0.
PIZZABROTSTANGE

PARMESAN

MOZZARELLA BAMBINI

SCHAFSKÄSE 

RÖSTBROT

GARNELEN (6 Stück)

HÄHNCHENBRUSTFILET-STREIFEN

BURRATA

KLEINER BEILAGENSALAT

FRISCHE FRITTEN

BRATKARTOFFELN

SAUCEN
PFEFFER-SAUCE

GORGONZOLA-SAUCE

BARBECUE-HONIG-SAUCE

BOLERO-TELLER
Schweinefilet mit Frühlingslauch, Zwiebeln, 
Paprika, Champignons, Cherry-Tomaten, 
frischen Kräutern,dazu gebackene 
Kartoffeln & Kräuterquark

HÄHNCHENBRUSTSCHNITZEL
knusprig paniert, serviert mit 
Broccoli-Röschen, Kroketten & 
Sauce Hollandaise

AMADEUS-PFANNE
Schweinefilet-Medaillons, saftig
gegrillt, mit Champignons in Creme & 
mit Käse¹ überbacken, dazu Röstbrot

SCHWEINESCHNITZEL «WIENER ART»
knusprig paniert, dazu frische Fritten
& Champignons in Creme oder Preiselbeeren

23,90 

23,90 

22,90 

20,90 

AUS DER PFANNE

ZUSÄTZLICHER PIZZABELAG NACH WUNSCH:
FRISCHER KNOBLAUCH & CHILI-ÖL OHNE BERECHNUNG

GEMÜSE
KÄSE, FISCH & FLEISCH

1,50 
2,00 


